
TOSCANA I.G.T.

Denominazione: Igt Toscana

Area Produzione: Vigneti area Bolgherese e Maremma

Altitudine Vigneti: 100 metri s.l.m.

Terreno: Sabbioso, Argilloso, Calcareo

Sistema di Allevamento: Cordone Speronato e Guyot

Uve: Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Vinificazione: Fermentazione e macerazione in acciaio 
per 20 giorni

Invecchiamento: 12 mesi in barrique

Affinamento: 3 mesi in bottiglia 
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